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SV Angugn Bruksanvisning

Fa ut mesta méjliga
av din produkt

For snabb tillgéng till manualer, how-to-guides,
support med mera genom var fotoregistrering,

besok electrolux.com/register
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Tack for att du kdpt en Electrolux-produkt. Du har valt en produkt som fér med sig

artionden av yrkeserfarenhet och innovation. Genial och elegant har den

utformats med dig i atanke. Sa nar du &n anvander den kan du kanna dig trygg

med att veta att du far fantastiska resultat varje gang.
Valkommen till Electrolux.
Besok var webbplats for att:

G Fa anvandningsrad, broschyrer, felsokningshjalp och serviceinformation:
@ www.electrolux.com/webselfservice

g Registrera din produkt for battre service:
a/ www.registerelectrolux.com

Kdpa tillbehor, férbrukningsvaror och originalreservdelar till din produkt:
www.electrolux.com/shop
KUNDTJANST OCH SERVICE

Vi rekommenderar att originalreservdelar anvands.

Ha foljande uppgifter till hands nar du kontaktar serviceavdelningen: Modell,
PNC, serienummer.

Informationen star pa typskylten.

AN Varnings-/viktig sakerhetsinformation
(D Allman information och tips
Miljdinformation

Med reservation for andringar.
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SVENSKA 3

1. A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation
och anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte
ansvarig fér eventuella personskador eller andra skador
som uppkommit som ett resultat av felaktig installation
eller anvandning. Férvara alltid bruksanvisningen pa en
saker och tillganglig plats fér framtida bruk.

1.1 Sakerhet for barn och personer med
funktionsnedsattning

- Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder
och uppat, och av personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental férmaga, samt personer med
bristande erfarenhet och kunskap, om de 6vervakas
eller instrueras betraffande hur produkten anvands pa
ett sakert satt och forstar de risker som ar férknippade
med anvandningen.

- Barn mellan 3 och 8 ar eller personer med mycket
omfattande och komplexa funktionsnedsattningar ska
inte vara i narheten av produkten om de inte ar under
uppsikt.

- Barn under 3 ar ska inte vistas i narheten av
produkten utan standig uppsikt.

. Lat inte barnen leka med produkten.

- Hall allt férpackningsmaterial utom rackhall fér barn
och kassera det pa lampligt satt.

- Barn och husdjur ska hallas borta fran produkten nar
den ar igang eller nar den svalnar. Atkomliga delar
kan bli heta under anvandning

- Om apparaten har ett barnlas, maste detta aktiveras.

- Barn far inte utféra stddning och underhall av
apparaten utan uppsikt.

1.2 Allman sakerhet

- Endast behoriga personer far installera den har
produkten och byta kabel.
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VARNING: Produkten och atkomliga delar blir mycket
varma under anvandning. Var forsiktig sa att du
undviker att vidrora varmeelementen.
- Anvand alltid ugnsvantar for att ta ut eller satta in
tillbehor eller eldfasta formar.
Innan du utfér nagot underhall ska du koppla ur
produkten fran natuttaget.
VARNING: Kontrollera att produkten ar avstangd
innan du byter lampa for att undvika risken for elstétar.
- Anvand inte produkten innan den installeras i den
inbyggda strukturen.
Anvand inte angrengoérare vid rengdring av produkten.
- Anvand inte skarpa rengoéringsmedel med slipeffekt
eller vassa metallskrapor for att rengéra ugnsluckans
glasskivor eftersom dessa kan repa ytan, vilket i sin
tur kan leda till att glaset spricker.
Om natsladden ar skadad maste den bytas av
tillverkaren, tillverkarens auktoriserade servicecenter
eller personer med motsvarande utbildning, for att
undvika elektrisk fara.
Extra spill maste tas bort manuellt fére pyrolytisk
rengoring. Ta bort alla delar fran ugnen.
For att ta bort ugnsstegarna drar du forst ut den
framre delen av ugnsstegen och sedan den bakre
delen fran sidovaggarna. Satt tillbaka ugnsstegarna i
omvand ordning.
Anvand endast matlagningstermometern som
rekommenderas for den har produkten.

2. SAKERHETSINSTRUKTIONER

2.1 Installation » Folj installationsinstruktionerna som
foljer med produkten.
VARNING! » Var alltid forsiktig nar produkten ror
Endast en behorig person sig eftersom den ar tung. Anvand
far installera den har alltid skyddshandskar och tackta skor.
produkten. * Dra aldrig produkten i handtaget.
» Installera produkten pa en séker och
» Avlagsna allt férpackningsmaterial. lamplig plats som uppfyller
Installera eller anvand inte en skadad installationskraven.
produkt. + Minsta avstand till andra produkter

ska beaktas.



* Innan produkten installeras ska du
kontrollera att ugnsluckan dppnas
enkelt utan motstand.

e Produkten ar utrustad med ett
elektriskt kylsystem. Det maste
anvandas tillsammans med det
elektriska natuttaget.

Skapets minimihojd 590 (600) mm
(minimihojd for ska-
pet under kdksban-

ken)

Skapets bredd 560 mm
Skapets djup 550 (550) mm
Hojd pa produktens 594 mm
framre del

Hojd pa produktens 576 mm
bakre del

Bredd pa produk- 595 mm
tens framre del

Bredd pa produk- 559 mm
tens bakre del

Produktens djup 569 mm
Djupet pa den in- 548 mm
byggda produkten

Djup med 6ppen 1022 mm
lucka

Minsta storlek pa 560x20 mm

ventilationens 6pp-
ning. Oppningen &r
placerad pa botten
baksidan

Natsladdslangd. Ka- 1500 mm
beln ar placerad i

det hogra hornet pa

baksidan

Monteringsskruvar 4x25 mm

2.2 Elektrisk anslutning

VARNING!
Risk for brand och elektriska
stotar.

« Alla elektriska anslutningar ska goéras
av en behdrig elektriker.
* Produkten maste jordas.
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» Se till att de parametrarna pa
markskylten éverensstammer med
elnatets elektricitet.

* Anvand alltid ett korrekt installerat,
stotsakert och jordat eluttag.

* Anvand inte grenuttag eller
férlangningssladdar.

» Kontrollera sa att du inte skadar
stickkontakten och natkabeln. Om
produktens natkabel behdver bytas
maste det géras av vart auktoriserade
servicecenter.

+ Lat inte natkablar komma i kontakt
med eller komma nara produktens
lucka eller nichen nedanfér produkten,
speciellt inte nar den &r igang eller om
luckan ar het.

» Stotskyddet for stromférande och
isolerade delar maste fastas pa ett
sadant satt att det inte kan tas bort
utan verktyg.

» Anslut stickkontakten till eluttaget forst
vid slutet av installationen. Kontrollera
att stickkontakten ar atkomlig efter
installationen.

* Anslut inte stickkontakten om
vagguttaget sitter l0st.

» Drainte i anslutningssladden for att
koppla bort produkten fran eluttaget.
Ta alltid tag i stickkontakten.

* Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strombrytare, sakringar (sakringar av
skruvtyp tas ur hallaren),
jordfelsbrytare och kontaktorer.

» Den elektriska installationen maste ha
en isolationsenhet sa att du kan
koppla fran produkten fran natet vid
alla poler. Kontaktdppningen pa
isolationsenheten maste vara minst 3
mm bred.

» Stang produktens lucka helt innan du
ansluter kontakten till eluttaget.

* Denna produkt levereras med en
huvudkontakt och en huvudkabel.

Kabeltyper for installation eller utby-
te i Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

For kabeldelen, se den totala effekten
(pa markplaten) och tabellen. Se aven
tabellen:
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Total effekt (W) Kabeldel (mm?)

max. 1380 3x0.75
max. 2300 3x1
max. 3680 3x1.5

Jordkabeln (grén/gul kabel) maste vara 2
cm langre an fas och neutral kabel (bla
och brun kabel).

2.3 Anvandning

VARNING!

Risk for skador,
bréannskador, elstotar eller
explosion foreligger.

» Denna produkt ar endast avsedd for
hushallsbruk.

+ Andra inte produktens specifikationer.

» Se till att ventilationsdppningarna inte
ar blockerade.

* Lamna inte produkten utan tillsyn
under anvandning.

« Stang av produkten efter varje
anvandningstillfalle.

» Var forsiktig nar du éppnar
produktens lucka medan produkten ar
igang. Het luft kan stromma ut.

* Anvand inte produkten med vata
hander eller nér den ar i kontakt med
vatten.

* Tyng inte ner luckan nar den ar
oppen.

* Anvand inte produkten som arbets-
eller avlastningsyta.

+ Oppna produktens lucka forsiktigt.
Anvandning av ingredienser som
innehaller alkohol kan producera en
blandning av luft och alkohol.

+ Latinte gnistor eller 6ppna lagor
komma i kontakt med produkten nar
du 6ppnar luckan.

* Placera inga lattantandliga produkter
eller féoremal som &r fuktiga med
lattantandliga produkter i, nara eller
pa produkten.

VARNING!
Risk for skador pa produkten
foreligger.

» For att forhindra skada eller
missfargning pa emaljen:

— satt inte eldfasta formar eller
andra féremal direkt pa
produktens botten.

— lagg inte aluminiumfolie direkt pa
ugnsbotten.

— stall inte hett vatten direkt i den
heta produkten.

— lat inte fuktiga karl eller matvaror
sta kvar i produkten efter att
tillagningen ar klar.

— var forsiktig nar du tar bort eller
monterar tillbehor.

* Missfargning av emaljen eller den
rostfria ytan paverkar inte produktens
funktion.

* Anvéand en djup form fér mjuka kakor.
Fruktjuicer orsakar flackar som kan bli
bestaende.

* Denna produkt ar endast avsedd for
matlagning. Den far inte anvandas for
nagra andra andamal, t.ex. for
rumsuppvarmning.

* Ha alltid ugnsluckan stangd under
matlagningen.

*  Om produkten installeras i till exempel
ett skap, se till att skapsdorren aldrig
ar stangd nar produkten ar i drift.
Varme och fukt kan byggas upp
bakom en stangd dorr/lucka och
orsaka efterféljande skador pa
apparaten, bostaden eller golvet.
Stang inte luckan forran apparaten
har svalnat helt efter anvandning.

2.4 Underhall och rengdring

VARNING!

Det finns risk for
personskador, brand eller
skador pa produkten.

« Stang av produkten och koppla bort
den fran eluttaget fore underhall.

« Se till att produkten har svalnat. Det
finns aven risk for att glaspanelerna
kan spricka.

* Byt omedelbart ut luckans glaspaneler
om de ar skadade. Kontakta
auktoriserat servicecenter.

« Var forsiktig nar du tar bort luckan.
Luckan ar tung!

* Rengor produkten regelbundet for att
férhindra att ytmaterialet férsadmras.

* Rengor produkten med en fuktig, mjuk
trasa. Anvand bara milda
rengoringsmedel. Anvand inte



produkter med slipeffekt,
skursvampar, I6sningsmedel eller
metallféremal.

*  Om du anvander en ugnssprej ska du
folja sakerhetsanvisningarna pa
férpackningen.

* Rengor inte den katalytiska emaljen
(om sadan finns) med
rengdringsmedel.

2.5 Pyrolysrengoring

VARNING!

Risk for skador / brand /
kemiska utslapp (rok) i
Pyrolyslaget.

* Innan du utfor en pyrolytisk
sjalvrengdringsfunktion eller funktion
for Forsta anvandningstillfallet ska du
ta ut féljande ur ugnsutrymmet:

— alla éverblivna matrester, olje-
eller fettspill/rester.

— alla I6stagbara féremal (inklusive
hyllor, sidoskenor som medfdljer
produkten) och sarskilt kastruller,
pannor, brickor, kdksredskap som
ar behandlade med en non-stick-
belaggning.

« L&s noggrant alla anvisningar om
pyrolysrengéring.

« Hall barn och borta fran produkten nar
pyrolysrengdring ar igang.

Ugnen blir mycket varm och varm luft

slapps ut fran ventilerna.

* Pyrolysrengdring ar en
hégtemperaturfunktion som kan avge
angor fran matrester och
byggnadsmateriel och darfor bor
anvandare:

— tillse god ventilation under och
efter varje pyrolysrengoring.

— tillse god ventilation under och
efter forsta anvandningstillfallet
vid anvandning vid maximal
temperatur.

 Till skillnad fran ménniskan kan vissa
faglar och reptiler vara extremt
kansliga mot potentiella angor som
slapps ut vid rengdringen i alla
pyrolysugnar.

— Se till att inte husdjur (sarskilt
faglar) kommer i produktens
narhet under och efter
pyrolysrengoringen. Detta galler
aven vid det forsta

SVENSKA

anvandningstillfallet av produkten
pa maximal temperatur i ett
valventilerat utrymme.

»  Sma husdjur kan ocksa vara mycket
kansliga mot de begransade
temperaturandringarna i narheten av
alla pyrolysugnar nar det pyrolytiska
sjalvrengdringsprogrammet anvands.

» Teflonbelaggningar pa kastruller,

7

stekpannor, brickor, kdksredskap osv.

kan skadas av den hdga
temperaturen vid pyrolytisk rengéring
och kan aven slappa ut skadliga
angor i sma méngder.

* Angor som slapps ut fran
pyrolysugnar/matlagningsrester ar
inte skadliga fér manniskor, inklusive

barn och eller personer med sjukdom.

2.6 Matlagning med anga

VARNING!

Det finns risk for
brannskador och skador pa
produkten.

« Anga som slapps ut kan orsaka
brannskador:
— Oppna inte luckan till produkten
under angkokning.
— Oppna ugnsluckan forsiktigt efter
angkokning.

2.7 Lampa inuti produkten

VARNING!
Risk for elektrisk stot!

» Typen av glédlampa eller
halogenlampa som anvénds fér den
har produkten ar endast avsedd for
hushallsprodukter. Far ej anvandas
som husbelysning.

* Innan du byter lampan ska du koppla
ur produkten fran natuttaget.

* Anvand bara lampor med samma
specifikationer.

2.8 Service

» Kontakta en auktoriserad
serviceverkstad for reparation av
produkten.

* Anvand endast originaldelar.
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2.9 Kassering

VARNING!
Risk for kvavning eller
skador.

» Koppla loss produkten fran eluttaget.
3. INSTALLATION

VARNING!
Se sakerhetsavsnitten.

3.1 Inbyggd

Klipp av elkabeln nara produkten och
kassera den.

Ta bort lucksparren for att forhindra
att barn eller husdjur blir insténgda i
maskinen.

523
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SVENSKA

3.2 S&kring av ugnen i
inbyggnadsskapet

4. PRODUKTBESKRIVNING

4.1 Allman oversikt

F ? gq Kontrollpanel
Vred fér ugnsfunktionerna

6 talo clAa Display
fg_ﬂ Kontrollvred (for temperaturen)
S .
B~ | ' g Vattenlada
I® v % [ Varmeelement
® 8 - .
13 L} ﬁ) 9] Uttag for matlagningstermometern
)
1% § B Lampa
-ké B Fiakt
1253 > Ugnsstege, ldstagbar
y m Témningsslang
Vattenutloppsventil
Ugnsnivaer
Anginlopp
4.2 Tillbehor + Patisseriplat
For smafranskor, kringlor och
. G?IIer ) ) smakakor.
For kokkarl, bakformar och stekkarl. « Matlagningstermometer
* Bakplat . For att mata temperaturen inuti
For kakor och smakakor. maten.
+ Langpanna ) + Utdragbara bakplatsskenor
For bakning och stekning eller som For hyllor och platar.

fettuppsamlingsfat.
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5. KONTROLLPANELEN

5.1 Knappar
Sensorfalt/knapp Beskrivning

Q Stalla in SIGNALURET. Hall den inne i mer &n 3 sekun-

-B-3s der for att tdnda eller slacka ugnslampan.

D Stalla in en klockfunktion.

OC For att kontrollera ugnens eller matlagningstermome-
terns temperatur (om sadan ingar). Anvand endast nar
en varmefunktion ar igang.

5.2 Display
A B C A. Timer/ Temperatur
| — B. Uppvarmnings- och
T — restvérmeindikator
@ Q H H ™ H — =) C. Vattenlada
EETTE T D. Matlagningstermometer (endast
> >
.l l. | Demo hr_min, E v /‘R vissa modeller)
| | | | | E. Elektroniskt lucklas (endast vissa
H G F E D modeller)
F. Timmar / minuter
G. Demo-lage (endast vissa modeller)
H. Klockfunktioner

6. FORE FORSTA ANVANDNING
| 6.2 Férvarmning
& VARNING!

Se sakerhetsavsnitten. Séatt den tomma ugnen pa férvarmning

innan du anvander den forsta gangen.

@ Se avsnittet
"Klockfunktioner" for att 1. Stéll in funktionen |:| Stall in
stélla in tiden. maximal temperatur.
2. La&tugnen sta paien timme.
6.1 Fdrsta reng6ring 3. Stall in funktionen [@]. stall in
. .. maximal temperatur.
Ta ut alla tillbehor och flyttbara 4. L&t ugnen vara igang i 15 minuter.

ugnsstegar ur ugnen. 5. Stang av ugnen och Iat den svalna.

Se avsnittet "Underhall och rengéring". Tillbehoren kan bli varmare &n normalt.
Ugnen kan avge lukt och rok. Se till att

Rengor ugnen och tillbehoren innan du ventilationen ar tillracklig i rummet.

anvander den forsta gangen.
Satt tillbaka tillbehdren och de flyttbara
ugnsstegarna pa sin ursprungliga plats.



7. DAGLIG ANVANDNING

VARNING!
Se sdkerhetsavsnitten.

7.1 Infallbara vred

For att anvanda produkten, tryck pa
kontrollvredet. Vredet kommer ut.

7.2 Uppvarmningsfunktioner

SVENSKA 11

Ugnsfunk-

Program

Ugnsfunk-

Program

tion

Avstangt lage

Ugnen ar avstangd.

For att minska upp-

2 varmningstiden.
Snabbstart
For att baka pa upp till
tre hyllpositioner samti-
Varmiuft  digt och for att torka
mat.

Stall in temperaturen pa
20 - 40 °C lagre an for
Over- och undervarme.

@

Pizza-funk-
tion

Tillaga pizza. For att
bryna ordentligt och fa
en knaprig botten.

Over- och un-

For bakning och stek-
ning pa en ugnsniva.

tion
Ad

Varmluft med
fukt

Denna funktionen ar foér
att spara energi under
tillagningen. For matlag-
ningsinstruktioner, se
kapitlet "Rad och Tips"
Varmluft med fukt.
Ugnsluckan ska hallas
stéangd under tillagning-
en sa att funktionen inte
avbryts och att ugnen
fungerar med hogsta
mdjliga energieffektivi-
tet. Nar du anvander
den har funktionen kan
temperaturen i ugnen
skilja sig fran installd
temperatur. Restvar-
men anvands.Varmeef-
fekten kan vara reduce-
rad. For allmanna ener-
gibesparingsanvisning-
ar, se kapitlet "Energief-
fektivitet", Energibe-
sparing. Denna funktion
anvandes for att folja
energieffektivitetsklass
enligt EN 60350-1. Nar
du anvander den har
funktionen slacks lam-
pan automatiskt efter 30
sekunder.

A asd

¥

Turbogrillning

For stekning pa en
ugnsniva av storre
stycken kott eller fagel
med ben. For att bryna
och goéra gratanger.

dervarme
For bakning av kakor
— med knaprig botten och
UleEmarime for att torka mat.
For att tina mat (gronsa-
844 ker och frukt). Uppti-
Upptining ningstiden beror pa

mangden och storleken
pa det frysta livsmedlet.

G

Varmluft +
anga

For att anga ratter. An-
vand den har funktionen
for att minska langden
pa tillagningstiden och
bevara vitaminer och
naringsamnen i maten.
Valj funktionen och stall
in temperaturen pa mel-
lan 130 °C och 230 °C.
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Ugnsfunk- Program
tion
oo For att satta igang pyro-
HH lysrengoring av ugnen.
Pyrolys Denna funktion branner

bort kvarvarande rester
i ugnen.

7.3 Stalla in en varmefunktion

1. Vrid vredet for varmefunktioner for att
vélja en varmefunktion.

2. Vrid pa kontrollvredet for att valja
temperatur.

Lampan tdnds nar ugnen ar igang.

3. Vrid vredet for varmefunktioner till
Off-lage (Av) for att stanga av ugnen.

7.4 Snabbstart

Snabbstartfunktionen férkortar
uppvarmningstiden.

Stall inte in mat i ugnen nar
snabbstartfunktionen
anvands.

1. Vrid pa vredet fér ugnsfunktionerna
for att stélla in snabbstartfunktionen.

2. Vrid temperaturvredet for att stélla in
temperaturen.

Ljudsignalen hors nér ugnen uppnatt

installd temperatur.

3. Stall in en ugnsfunktion.

7.5 Indikator for uppvarmning

Nar du slar pa en ugnsfunktion tands

staplarna pé displayen 3 en efter en nar
temperaturen 6kar och férsvinner nar
den minskar.

7.6 Matlagning med anga

@ Anvand endast vatten.
Anvand inte filtrerat
(avsaltat) eller destillerat
vatten. Anvand inte andra
vatskor. Hall inte
lattantandlig vatska eller
alkohol i vattenladan.

1. Stall in funktionen [

2. Tryck pa locket for att 6ppna
vattenladan.

3. Fyll vattenladan tills indikatorn pa
displayen visar "Vattenbehallaren ar
full”.

Behallaren rymmer maximalt 900 ml.
Det racker for ca 55 - 60 minuters
matlagning.

4. Tryck in vattenladan i sitt
ursprungliga lage.

5. Stall in temperaturen mellan 130 °C
och 230 °C.

Angkokning ger bra resultat i det har
temperaturintervallet.

6. Tom vattenbehallaren nér
tillagningen med angfunktion ar klar.

Vanta minst 60 minuter efter varje

anvandningstillfalle av angfunktionen for

att forhindra att hett vatten kommer ut ur
vattenutloppsventilen.

é FORSIKTIGHET!
Produkten ar het. Det finns
risk for att du brénner dig.
Var forsiktig nar du témmer
vattenladan.

7.7 Kontrollampa for
vattenbehallare

Under angkokning visar indikatorn for
vattenbehallaren pa displayen
vattennivan i behallaren.

+ Nér behallaren &r full visar displayen

lE]och en ljudsignal hors. Tryck pa
valfri knapp for att stdnga av signalen.
* Nar behallaren ar halvfull visar

displayenl=].
* Nar behallaren ar tom visar displayen

LJoch en ljudsignal hors. Fyll pa
behallaren.

@ Om du haller fér mycket
vatten i behallaren flyttas
overskottsvattnet till ugnens
botten via sakerhetsutloppet.
Ta bort vattnet med en
svamp.



7.8 Témning av vattentanken

FORSIKTIGHET!

Se till att ugnen har svalnat
innan du tmmer
vattentanken.

1. Forbered témningsslangen (C), som
finns i samma férpackning som
anvandarmanualen. Satt kontakten
(B) pa en av tdmningsslangens

andar.

2. Satt den andra éanden av
témningsslangen (C) i en behallare.
Satt den i ett lagre lage an
utloppsventilen (A).

8. KLOCKFUNKTIONER

8.1 Tabell over klockfunktioner

Klockfunk-
tion

Program

©

Visa eller andra klock-
an. Du kan endast stélla

KLOCKA - :
klockan nar ugnen ar
avstangd.

=l For att stalla in hur

KOKTID lange ugnen ska vara
paslagen. Anvand en-
dast nar en varmefunk-
tion ar vald.

S| Stall in nér ugnen

SLUTTID  sténgs av. Anvand en-

dast nar en varmefunk-
tion ar vald.
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3. Oppna ugnsluckan och satt
kontakten (B) i utloppsventilen (A).
4. Tryck in kontakten igen och igen nar
du tdbmmer vattentanken.
Det kan finnas vatten kvar efter att

displayen visar: |_| Vanta tills
vattenflodet fran
vattenutloppsventilen har avstannat.

5. Ta bort kontakten fran ventilen nar
vattnet slutat floda.

Ateranvand inte vattnet for
att fylla vattentanken igen.

Klockfunk-  Program
tion

[=]-=>] For att kombinera KOK-
TIDSFORD- T!D och SLUTTID.

ROJNING

Ja) Anvand for att stalla in

SIGNALUR €n tid for nedrakning.
Denna funktion paver-
kar inte ugnens funktio-
ner i ovrigt. Du kan stal-
la in SIGNALUR néar
som helst, aven om ug-
nen ar avstangd.
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8.2 Stalla in och andratiden

Nar du satter i den i eluttaget forsta
gangen ska du vanta tills displayen visar

Ar och "12:00". "12" blinkar.

1. Vrid pa temperaturvredet for att stalla
in timmarna.

2. Tryck pa O for att bekrafta och stall
in minuterna.

Displayen visar IMIN och den instéllda

tiden. "00" blinkar.

3. Vrid pa temperaturvredet for att stalla
in minuterna.

4. Tryck pa € for att bekrafta eller sa
sparas klockan automatiskt efter 5
sekunder.

Pa displayen visas den nya tiden.

Andra klockan genom att trycka pa @)
flera ganger tills kontrollampan for tiden

@ blinkar pa displayen.
8.3 Stalla in KOKTID

1. Stall in en varmefunktion.

2. Tryck pa © flera ganger tills =1
borjar blinkar.
3. Vrid pa temperaturvredet for att stalla

in minuterna och tryck pa O for att
bekréfta. Vrid pa temperaturvredet
for att stalla in timmarna och tryck pa

O for att bekrafta.
Nar den instéllda Sluttiden har gatt avges

en ljudsignal i 2 minuter. 2 och

tidsinstallningen blinkar pa displayen.

Ugnen stangs av automatiskt.

4. Tryck pa valfri knapp eller 6ppna
ugnsluckan for att stdnga av
ljudsignalen.

5. Vrid vredet for varmefunktionerna till
avstangt lage.

8.4 Stalla in SLUTTID

1. Stall in en varmefunktion.

2. Tryck pa O flera ganger tills 1
borjar blinkar.
3. Vrid pa temperaturvredet for att stalla

in timmarna och tryck pa O for att
bekrafta. Vrid pa temperaturvredet

for att stalla in minuterna och tryck pa

O for att bekrafta.
Nar den Sluttiden har gatt avges en

ljudsignal i 2 minuter. = och
tidsinstallningen blinkar pa displayen.
Ugnen stangs av automatiskt.
Tryck pa valfri knapp eller 6ppna
ugnsluckan fér att stdnga av
ljudsignalen.
5. Vrid vredet for varmefunktionerna till
avstangt lage.

8.5 Stélla in funktionen
TIDSFORDROJNING

1. Stall in en varmefunktion.

2. Tryck pa O flera ganger tills |2
borjar blinkar.

3. Vrid pa temperaturvredet for att stélla
in minuterna for KOKTIDEN och tryck

pa @) for att bekrafta. Vrid pa
temperaturvredet for att stalla in
timmarna fér KOKTIDEN och tryck

pa O for att bekrafta.

Displayen visar —)l som blinkar.
4. Tryck pa temperaturvredet for att
stalla in timmarna for SLUTTID och

tryck pa O for att bekrafta. Vrid pa
temperaturvredet for att stalla in
minuterna for SLUTTID och tryck pa

@) for att bekrafta. Displayen visar

[=1-1 och den instalida
temperaturen.
Ugnen sétts pa automatiskt senare, ar
igang under den installda KOKTIDEN
och stoppar vid SLUTTIDEN.
Nar den Sluttiden har gatt avges en

ljudsignal i 2 minuter. = och

tidsinstallningen blinkar pa displayen.

Ugnen stangs av.

5. Tryck pa valfri knapp eller 6ppna
ugnsluckan for att stdnga av
ljudsignalen.

6. Vrid vredet for varmefunktionerna till
avstangt lage.

8.6 Stélla in SIGNALUR

Signaluret kan stéllas in bade nar ugnen
ar paslagen och avstangd.



Q

1. Tryck pa £3s flera ganger tills

displayen visar Q och "00" blinkar.
2. Vrid pa temperaturvredet for att stélla

in sekunder och darefter minuter.

Nar tiden du stallt in &r langre an 60

minuter, blinkar hr pa displayen.

3. Stall in timmarna.

4. SIGNALUR startar automatiskt efter
fem sekunder.

VARNING!
Se sdkerhetsavsnitten.

9.1 Anvanda
matlagningstermometern

Matlagningstermometern mater
innertemperaturen vid tillagning av kott.
Nar kottet har natt den installda
temperaturen stdngs ugnen av.

Tva temperaturer behover stallas in:

« Ugnstemperaturen. Se tabellen for
stekning.

* Innertemperaturen. Se tabellen for
innertemperatur.

FORSIKTIGHET!

Anvand endast
matlagningstermometern
som medfdljer ugnen, eller
originalreservdelar.

1. Valj ugnsfunktion och
ugnstemperatur.
2. Sétt in matlagningstermometerns

spets (med symbolen Vol pa skaftet)
i mitten av kottet.

3. Satti kontakten for
matlagningstermometern i uttaget
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Nar 90 % av den installda tiden har
uppnatts avges en ljudsignal.

Nar den instéllda tiden har forflutit
hors en ljudsignal i 2 minuter. "00:00"

ochl2) blinkar pa displayen. Tryck pa
valfri knapp for att stdnga av
signalen.

9. ANVANDNING AV TILLBEHOR

Overst i ugnen.

Kontrollera att
matlagningstermometern sitter kvar i
kottet och i uttaget under tillagningen.
Nar man anvander
matlagningstermometern forsta
gangen ar standardkarntemperaturen

60 °C. Nér/‘? blinkar kan du vrida
pa temperaturvredet for att &ndra den
forinstallda temperaturen.
Displayen visar
matlagningstermometerns symbol och
den forinstallda innertemperaturen.

4. Tryck pa O for att spara den nya
innertemperaturen, eller vanta i 10
sekunder sa sparas instéllningen
automatiskt.

Den nya férinstallda innertemperaturen

kommer att visas nasta gang

matlagningstermometern anvands.

Nar kottet har natt den installda

innertemperaturen blinkar symbolen for

matlagningstermometern/‘? och
matlagningstermometern. Ljudsignalen
hors i tva minuter.
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5. Tryck pa valfri knapp eller 6ppna
ugnsluckan fér att stdnga av
ljudsignalen.

6. Ta ut matlagningstermometerns
kontakt ur uttaget. Ta ut kottet fran
ugnen.

7. Stang av ugnen.

VARNING!

Var forsiktig nar du tar ut
matlagningstermometerns
spets och kontakt.
Matlagningstermometern ar

varm. Det finns risk for att du Langpanna/ Djup form:

branner dig. Skjut in langpannan /djupa formen

Varje gang du sétter i mellan stegparet pa ugnsnivan.

matlagningstermometern i uttaget
behdver du stélla in innertemperaturtiden
pa nytt. Du kan inte véalja varaktighet och

jE —
sluttid.

Nar ugnen beraknar foreslagen koktid for

forsta gangen blinkar symbolen — pa

displayen. Nar berékningen ar klar visas

koktiden pa displayen. Berakningar

utfors i bakgrunden under tillagningen,

och koktidsvardet uppdateras pa

displayen om nédvandigt. Galler och langpanna /djup form
. . tillsammans:
Du kan andra temperaturen nar som o )
helst under tillagningen: Tryck in langpannan /djupa formen
o mellan skenorna pa hylistéden och
1. Tryck pa C ugnsgallret pa skenorna ovan.

* engang - displayen visar den

installda innertemperaturen, som
kan andras inom 5 sekunder om

sa Onskas. _@
» tre ganger - displayen visar S
aktuell ugnstemperatur.
» tre ganger - displayen visar den
installda ugnstemperaturen, som /ﬂ
\

sa onskas. Denna information
visas bara under

uppvarmningsfasen.

kan &ndras inom 5 sekunder om
2. Vrid temperaturvredet for att &ndra Liten fordjupning upptill 6kar

) [\

temperaturen. sakerheten. Foérdjupningarna
ger ocksa ett tippskydd. Den
9.2 Satta in tillbehor hdga kanten runt hyllan
forhindrar kokkarlen fran att
Galler: glida ner.

For in gallret mellan skenorna pa
ugnsstegen och kontrollera att fotterna ar
vanda nedat.
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9.3 Utdragbara bakplatsskenor 9.4 Tillbehor for tillagning med

anga
Spara
installationsanvisningarna till Angtillbehdren medféljer inte
bakplatsskenorna for @ ugnen. Kontakta din lokala
framtida anvandning. aterforséljare for mer
Med teleskopskenor kan du lattare satta information.
in och ta ut ugnsgallren. Lagkaloriformen for tillagning med
FORSIKTIGHET! angfunktionerna
Diska inte teleskopskenorna Formen bestar av en glasskal, ett lock
i diskmaskinen. Smorj inte med ett hal for injektorroret (C) och en
teleskopskenorna. stalgrill att satta under formen.
1. Dra ut den hogra och den vanstra Glasskal (A)
bakplatsskenan.
Lock (B)

2. Placera falsen pa de utdragbara
bakplatsskenorna och tryck forsiktigt
in dem i ugnen.

Injektorn och injektorroret

C D/

"C" ar injektorroret for angkokning, "D" &r

Du maste skjuta fillbaka injektorn for direkt angkokning.

teleskopskenorna helt i ugnen innan du
stanger ugnsluckan.
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Injektorror (C)

)

Injektor for direkt angkokning (D)

Stalgrill (E)

+ Satt inte den heta formen pa kalla /
vata ytor.

» Hall inte kalla vatskor i formen nar
den ar het.

* Anvand inte formen pa en het kokyta.

* Rengdr inte formen med slipande
medel, skurmedel eller skurpulver.

9.5 Angkokning i en
lagkaloriform

Lagg maten pa stalgrillen i formen och
satt pa locket.

1. Satt injektorroret i det speciella halet i
locket till lagkaloriformen.



2. Satt formen pa den andra ugnsnivan
réknat nerifran.

3. Satt den andra anden av injektorroret
i anginloppet.

Se till att injektorroret inte viks eller att
det vidrér nagot varmeelement hdgst upp
i ugnen.

4. Stall in ugnen pa angkokning.

9.6 Direkt angkokning

Lagg maten pa stalgrillen i formen.
Tillsatt lite vatten.

FORSIKTIGHET!
Anvand inte locket pa
formen.
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VARNING!

Var forsiktig om du anvander
injektorn nar ugnen ar pa.
Anvand alltid ugnsvantar om
du ska vidrora injektorn nar
ugnen ar varm. Ta alltid ut
injektorn ur ugnen nar du
inte anvander en
angfunktion.

Injektorroret ar specialgjort
for kokning och innehaller
inga farliga material.

@

1. Satt injektorn (D) i injektorroret (C).
Anslut den andra anden till
anginloppet.

2. Satt formen pa den forsta eller andra
ugnsnivan raknat nerifran.

Se till att injektorroret inte viks eller att

det vidror nagot varmeelement hdgst upp

i ugnen.

3. Stall in ugnen pa angkokning.

Vid tillagning av t.ex. kyckling, anka,

kalkon och storre fiskar ska injektorn (D)

sattas in direkt i den tomma delen av

kottet. Halen far inte blockeras.
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Foér mer information om angkokning, se
tillagningstabellerna for angkokning i
avsnittet "Rad och tips".

10. TILLVALSFUNKTIONER

10.1 Anvanda barnlaset

Nar Barnlaset ar paslaget kan inte ugnen

sattas pa av misstag.

1. Se till att vredet for ugnsfunktionerna
ar i avstangt lage.

2. Tryck pa och hall inne ® och °C
samtidigt i 2 sekunder.

Signalen ljuder. SAFE och 5 visas pa

displayen. Luckan ar sparrad.

@ displayen ocksa nar

pyrolysfunktionen &ar pa.

Upprepa steg 2 for att stdnga av
Barnlaset.

Symbolen & visas pa

10.2 Anvandning av Knapplaset

Funktionslaset kan bara sattas pa nar
ugnen ar paslagen.

Nar funktionslaset ar paslaget kan inte
temperatur- och tidsinstallningar for en
ugnsfunktion som redan ar igang andras
av misstag.

1. Valj en ugnsfunktion och stall in den
enligt behov.

2. Tryck och hall inne @D och °C

samtidigt i 2 sekunder.
Ljudsignalen hors. Loc visas pa
displayen i 5 sekunder.

Loc visas pa displayen nar
du vrider pa
temperaturvredet eller
trycker pa en knapp nar
funktionslaset ar paslaget.

Ugnen stangs av nar du vrider pa vredet
for ugnsfunktionerna.

Om du sténger av ugnen medan
funktionslaset ar paslaget, andras
funktionslaset automatiskt till barnlaset.
Se "Anvandning av Barnlaset".

Om Pyrolysfunktionen ar

igang ar luckan last och &
visas pa displayen.

Upprepa steg 2 for att stdnga av
funktionslaset.

10.3 Restvarmeindikering

Nar ugnen stangs av visas

restvarmeindikatorn F pa displayen om
temperaturen i ugnen éverstiger 40
°C.Vrid pa temperaturvredettill vanster
eller hoger for att kontrollera
ugnstemperaturen.

10.4 Automatisk avstangning

Av sakerhetsskal stangs ugnen av
automatiskt efter en tid om en
uppvarmningsfunktion ar igang och du
inte andrar nagra installningar.

(°c) @ (tim)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5

250 - Maximalt 3

Automatisk avstangning fungerar inte
med funktionerna: Belysning,
Matlagningstermometer,Léngd, Sluttid.

10.5 Kylflakt

Nar ugnen &r pa, slas flakten pa
automatiskt for att halla ugnens ytor
svala. Om du sténger av ugnen fortsatter
flakten att ga tills ugnen svalnat.

10.6 Sakerhetstermostat

Om ugnen inte fungerar som den ska
eller om det finns felaktiga komponenter,
kan en farlig 6verhettning uppsta. For att



forhindra detta har ugnen en
sakerhetstermostat som stanger av

11. TRICKS OCH TIPS

VARNING!
Se sakerhetsavsnitten.

Temperaturerna och
graddningstiderna i
tabellerna &r endast
riktvarden. De beror pa
recepten samt pa
ingrediensernas kvalitet och
mangd.

@

1.1
Tillagningsrekommendationer

Ugnen har fem hylinivaer.

Rakna hylinivaerna nedifran, fran ugnens
botten.

Din ugn kan ha andra bak-/
stekegenskaper @n din gamla ugn.
Tabellen nedan ger standardinstallningar
for temperatur, tillagningstid och hyliniva.

Om du inte kan hitta installningarna for
ett visst recept kanske du kan anvanda
installningarna for ett liknande recept.

Ugnen har ett specialsystem som goér att
luften cirkulerar och ateranvander angan.
Med det har systemet kan man tillaga i
anga, vilket gor att maten saftig inuti och
krispig pa utsidan. Detta minskar saval
tillagningstiden som energiférbrukningen.

11.2 Varmluft + anga

Forvarm den tomma ugnen.
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stromtillférseln. Ugnen satts pa igen
automatiskt nar temperaturen sjunker.

Baka kakor
Oppna inte ugnsluckan forrén 3/4 av den
installda tillagningstiden har gatt.

Om du anvander tva bakplatar samtidigt,
se till att det finns en ledig falsniva
mellan dem.

Tillagning av kott och fisk

Anvand en djup form fér mat med fett i
for att forhindra stéank som inte gar att ta
bort.

Lat kottet sta i ca 15 minuter innan du
skar i det sa att kottsaften inte sipprar ut.

For att forhindra att det blir for mycket
matos under tillagning kan man halla lite
vatten i den djupa formen. For att
forhindra rokkondens, tillsétt lite vatten
varje gang det tar slut.

Tillagningstider

Tillagningstiderna beror pa vilken typ av
mat som ska tillagas samt dess
konsistens och volym.

| bérjan rekommenderar vi att man
Overvakafar maten under tillagningen.
Hitta de basta installningarna (varme,
tillagningstid, etc.) for dina kokkarl,
recept och volymer nar du anvander
produkten.

% KAKOR/BAKVERK

¥ 5 O

(°c) (min.)

T

Pajer, forvarmning ar 175
inte nddvandigt

30-40

2 Kakform, @ 26 cm
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% KAKOR/BAKVERK

\/\

5 O

1 kg

(°C) (min.)
Fruktkaka, forvarm- 160 80 -90 2 Kakform, @ 26 cm
ning ar inte nédvan-
digt
Panettone 150-160 70-100 2 Kakform, @ 20 cm
Plommontarta 160 40 - 50 2 Brodform
Smakakor, forvarm- 150 20-35 3 (2 och 4) Bakplat
ning ar inte nédvan-
digt
Séta bullar 180-200 12-20 2 Bakplat
Briocher 180 15-20 3 (2 och 4) Bakplat
Anvand kakform.
§§§
~=2r PAJER
¥ Ok
N\
(°C) (min.)
Fyllda med gronsaker 170 - 180 30-40 1
Lasagne 170 - 180 40 - 50 2
Potatisgraténg 160 - 170 50 - 60 1 (2 och 4)
Anvand den andra hyllpositionen.
Anvand gallret.
@ KOTT
S on % O
% D
N\ - - Rostbiff, rosa, 1 200 55 - 65
(°C) (min.) kg
Grillad flask- 180 90 - 110 Rostbiff, vals- 190 65-75
stek, 1 kg tekt, 1 kg
sl The o0 o Anvand den andra hyllpositionen.
Rostbiff, blodig, 210 45 - 50
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% o L,

\ <= ATERUPPVARMNING MED

(°C) (min.) ANGA
Lamm, lagg, 1 175 110 - 130 \/ E
kg \
Hel kyckling, 1 200 55 - 65 (°C) (min.)
kg Ugnsratter/ 130 15-25
Hel kalkon, 4 170 180 - 240 Gratanger
kg Pasta och sa- 130 10-15
Helanka, 2- 170-180 120 - 150 ser
2:5kg Smaratter 130 10-15
Kanin, i bitar ~ 170-180 60 - 90 Matrétter pa 130 10-15
Anvand den forsta hyllpositionen. 2 il
Kott 130 10-15

% Gronsaker 130 10-15

(°C)

O

(min.)

Hel gas, 3kg 160-170

150 - 200

Anvand den andra hyllpositionen.

2 FISK
¥ D
N\

(°C) (min.)
Oring, 3 -4 fis- 180 25-35
kar, 1,5 kg
Tonfisk, 4 - 6 fi- 175 35-50
léer, 1,2 kg
Kummel 200 20-30

Ateruppvarm maten pa en tallrik.

Forvarm den tomma ugnen.

Anvand den andra hyllpositionen.

11.3 Tillagning i lagkaloriformen

Anvand funktionen: Varmluft + anga.

Anvand den andra hyllpositionen.

Stéll in temperaturen till 130 °C.

@ GRONSAKER

%

O

(min.)

Tomater 15

Aubergine 15-20
Broccoli, buketter 20-25
Zucchini, skivor 20-25
Paprika skuren i strimlor 20 - 25
Blomkal, buketter 25-30
Kalrabbi 25-30
Sparris, vit 25-35
Selleri, i skivor 30 - 35
Fankal 30-35
Sparris, gron 35-45




24  www.electrolux.com

Stall in temperaturen till 130 °C.

@) GRONSAKER 5%

= SMARATTER
% O
) % e
(min.) N\
Mordtter 35-40 (min.)
Ris 35-40
Stall in temperaturen till 130 °C. -
Kokt potatis, delad 35-45
@ Polenta 40 - 45
KOTT

Oskalade potatisar, me- 50 - 60

% @ delstora

(min.)
Pocherat kycklingbrost 25 - 35
Kokt skinka 55 - 65
Kassler 80-100

Stall in temperaturen till 130 °C.

FISK
> D
24
(min.)
Oring / Laxfilé 25-30

11.4 Bakning och stekning

B caor

Over- och underviar- Varmluft N
¥ o D
(min.)
i e

(°C) (°C)

Receptdar 170 2 160 3(2och 45-60 Kakform
vispning 4)
ingar
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% KAKOR

Over- och underviar- Varmluft 5
¥ o D
e e

(°C) (°C)
Mérdeg 170 2 160 3(2och 20-30 Kakform
4)
Cheesecake 170 1 165 2 80 - 100 Kakform, @
26 cm
Strudel 175 3 150 2 60-80 Bakplat
Syltkaka 170 2 165 2 30-40 Kakform, @
26 cm
Sockerkaka 170 2 150 2 40-50 Kakform, @
26 cm
Julkaka, for- 160 2 150 2 90 - 120 Kakform, @
varm den 20 cm
tomma ug-
nen
Plommontar- 175 1 160 2 50-60 Brodform
ta, forvarm
den tomma
ugnen
Muffins, for- 170 3 150 - 3 20-30 Bakplat
varm den 160
tomma ug-
nen
Muffins, tva - - 140 - 2 och 4 25-35 Bakplat
nivaer, for- 150
varm den
tomma ug-
nen
Muffins, tre - - 140 - 1,30ch5 30-45 Bakplat
nivaer, for- 150
varm den
tomma ug-
nen
Smakakor 140 3 140 - 3 25-45 Bakplat
150
Smakakor, - - 140 - 2 och 4 35-40 Bakplat

tva nivaer 150
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% KAKOR

Y Over- och undervir- Varmluft e
/\0 me @ o® o]
1= Je ™

(°C) (°C)

Smakakor, - - 140 - 1,30ch5 35-45 Bakplat

tre nivaer 150

Maranger 120 8 120 3 80 - 100 Bakplat

Maranger, - - 120 2och4 80 - 100 Bakplat

tva nivaer,

férvarm den

tomma ug-

nen

Bullar, for- 190 3 190 3 12-20 Bakplat

varm den

tomma ug-

nen

Eclairs 190 3 170 8 25-35 Bakplat

Eclairs, tva - - 170 2 och 4 35-45 Bakplat

nivaer

Pajer 180 2 170 2 45-70 Kakform, @

20 cm

Fruktkaka 160 1 150 2 110 - Kakform, @

120 24 cm

Forvarm den tomma ugnen.

yBRGD OCH PIZZA

Over- och under- Varmluft
e O ®
(min.)
I I

Franskbréd, 1 190 1 190 1 60-70 -
- 2 stycken,
0,5 kg styck
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yBRGD OCH PIZZA

Q Over- och under- Varmluft
\ varme
i e ™
(°C) (°C)
Ragbrod, for- 190 1 180 1 30 -45 Brodform
varmning ar
inte nédvan-
digt
Franskbullar, 190 2 180 2(2och4) 25-40 Bakplat
6 - 8 bullar
Pizza 230 - 1 230-250 1 10-20 Bakplat /
250 Djup plat
Scones 200 B 190 8 10-20 Bakplat
Férvarm den tomma ugnen.
Anvand kakform.
@ PAJER
Over- och undervirme  Varmluft

l/\@

k@

D

I=" (min.)
(°C) (°C)

Pajdeg, forvarmning 200 2 180 2 40 - 50
ar inte nédvandigt
Vegetarisk paj, for- 200 2 175 2 45 - 60
varmning ar inte
nddvandigt
Quiches 180 1 180 1 50 - 60
Lasagne 180-190 2 180-190 2 25-40
Cannelloni 180-190 2 180-190 2 25-40

Anvand den andra hyllpositionen.

Anvand gallret.
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@ KOTT

Q Over- och under- Varmluft
\ varme
o

(°C) (°C)
Notkott 200 190 50-70
Flask 180 180 90-120
Kalvkott 190 175 90-120
Engelsk rostbiff, réd inuti 210 200 50 - 60
Engelsk rostbiff, lite rod inuti 210 200 60 -70
Engelsk rostbiff, inte rod inuti 210 200 70-75

@ KOTT

Over- och underviar- Varmluft
Y 4 me D
(min.)
I 1=

(°C) (°C)

Flaskbog, med kant 180 2 170 2 120 - 150
Griskind, 2 bitar 180 2 160 2 100 - 120
Lammstek med ben 190 2 175 2 110 - 130
Hel kyckling 220 2 200 2 70 -85
Hel kalkon 180 2 160 2 210 - 240
Hel anka 175 2 220 2 120 - 150
Hel gas 175 2 160 1 150 - 200
Kanin, i bitar 190 2 175 2 60 - 80
Hare, i bitar 190 2 175 2 150 - 200
Hel fasan 190 2 175 2 90 - 120

Anvand den andra hyllpositionen.



SVENSKA 29

FISK
Q Over- och under- Varmluft
\ viarme
o
(°C) (°C)
Oring / Havsruda, 3 - 4 fiskar 190 175 40 - 55
Tonfisk / Lax, 4 - 6 filéer 190 175 35-60
11.5 Turbogrillning
Férvarm den tomma ugnen. @ . .
i e - FLASKKOTT
Anvand forsta eller andra hyllpositionen.
Fér att berakna stektiden multiplicerar \/’0 @
man tiden som anges i tabellen nedan \
med centimeter av filéens tjocklek. (°C) (min.)
Kéttfarslimpa, 160 - 170 50 - 60
D 0,75 - 1 kg
NOTKOTT — :
Flasklagg, lagadi 150-170 90 - 120
'/ @ forvag, 0,75 - 1
N\ kg
(°C) (min.)
Engelsk rostbiff 190 - 200 5-6 @ )
eller filé, rod KALVKOTT
Engelsk rostbiff  180-190 6 -8 Q
eller filé, medium \
Engelsk rostbiff 170 -180 8- 10 (°C) (min.)
eller filé, valstekt Kalvstek, 1kg 160 - 180 90 - 120
Kalvladgg, 1,5-2 160-180 120 - 150
kg
@ FLASKKOTT
P D
AN @ LAMMKOTT
(°C) (min.) N
Bog / Hals / 160 - 180 90 - 120 /\ @
Eglnkstek, 1- 1,5 (oc) (mln)
Lamm, lagg / 150-170 100 - 120
Kotlette.[/ Rev-  170-180 60 -90 Lammstek, 1 -
bensspjall, 1 -

1,5 kg

1,5 kg
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S LAMMKOTT D FAGEL
s D ¥ D
AN AN
(°c) (min.) (°c) (min.)
Lamm, sadel, 1- 160 - 180 40 - 60 Anka, 1,5-2kg 180-200 80 - 100
1,5 k :
2 Gas, 3,5-5kg  160-180 120 - 180
Kalkon, 2,5-3,5 160-180 120 - 150
-, k
FAGEL <
Kalkon, 4 -6 kg 140 -160 150 - 240
pes D
AN
(°C) (min.) G_X
_ FISK (ANGKOKT)
Bitar av fagel, 200-220 30-50
0,2 - 0,25 kg var- Q| [E
dera \
Halv kyckling, ~ 190-210 35- 50 (°C) (min.)
0,4 -0,5 kg var- Hel fisk, 1-1,5 210-220 40 -60
dera kg
Kyckling, unghé- 190 -210 50 -70

na, 1-1,5kg

11.6 Upptining

\/\

D

O

®

(kg) Upptiningstid Efterupptinings-
(min) tid (min)

Kyckling 1 100 - 140 20-30 Lagg kycklingen pa
ett upp- och nervant
fat pa en stor tallrik.
Vand efter halva ti-
den.

Kott 1 100 - 140 20-30 Vand efter halva ti-
den.

0.5 90 - 120 en

Gradde 2x0,2 80 - 100 10-15 Det gar att vispa
gradden aven om
delar av den ar na-
got frusen.

Oring 0.15 25-35 10-15 -

Jordgubbar 0.3 30-40 10-20 -
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K

O

O ®

(kg) Upptiningstid Efterupptinings-
(min) tid (min)
Smér 0.25 30-40 10-15 -
Tarta 1.4 60 60 -

11.7 Dehydrering - Va

rmluft

Tack smorda platar med bakplatspapper.

For battre resultat, stanna ugnen efter
halva torktiden, 6ppna luckan och lat det
svalna Over natten for att fullfolja

torkningen.

For en plat, anvand tredje hyllpositionen.

For tva platar, anvand den férsta och den

fiarde hyllpositionen.

@ GRONSAKER

%5‘ FRUKT

D

(tim)

%

Paron 6-9

11.8 Matlagningstermometer

¥

% O
N\ Kalvstek 75-80
(°C) (tim)
Bonor 60-70 6-8 Kalviagg 85-90
B 60 -70 5.6 Engelsk rostbiff, rod inuti 45 - 50
Engelsk rostbiff, lite rod 60 - 65
Soppgronsaker 60-70 5-6 in:%e SK rosthil, fite 1o
Svamp 50 - 60 6-8 Engelsk rostbiff, inte rod 70 - 75
Orter 40-50 2-3 inuti
Stall in temperaturen till 60 - 70 °C. AR i
Flaskben 75-80
& Lamm 70-75
FRUKT -
Kyckling 98
\/\ @ I:Iare 70-75
(tim) Oring / Havsruda 65-70
Plommon 8-10 Tonfisk / Lax 65-70
Aprikoser 8-10
PO 11.9 Varmluft med fukt -
Appelskivor 6-8 rekommenderade tillbehdr

Anvand morka och icke reflekterande

burkar och formar. De absorberar varme
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battre an ljusa farger och reflektiva
formar.

\/ Portionsfor-

Pizzaform Ugnsform mar Tartbottenform
Mork, icke reflekte-  Mork, icke reflekteran- Keramik Mork, icke reflekte-
rande de 8 cm diame- rande
28 cm i diameter 26 cm i diameter ter, 5 cm hog 28 cm i diameter

11.10 Varmluft med fukt

For basta resultat ska du folja forslagen
som listas i tabellen nedan.

¥ = 5 I O

(°C) (min.)
Soéta bullar, 16 langpanna eller djup 180 2 20-30
st form
Franskbullar, 9  langpanna eller djup 180 2 30-40
st form
Fryst pizza, 0,35 galler 220 2 10-15
kg
Rulltarta langpanna eller djup 170 2 25-35
form
Brownie langpanna eller djup 175 3 25-30
form
Soufflé, 6 st keramiska ramekiner 200 3 25-30
pa galler
Sockerkaksbot-  flan-form pa galler 180 2 15-25
ten
Tartbotten gratangform pa galler 170 2 40 - 50
Pocherad fisk, langpanna eller djup 180 3 20-25
0,3 kg form
Hel fisk, 0,2 kg  langpanna eller djup 180 3 25-35
form

Fiskfilé, 0,3 kg  pizzaform pa galler 180 3 25-30
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%

—
—
o

O

(°C) (min.)

Kokt kott, 0,25  langpanna eller djup 200 3 35-45

kg form

Shashlik, 0,5 kg langpanna eller djup 200 3 25-30
form

Cookies, 16 st langpanna eller djup 180 2 20 -30
form

Mandelbiskvier, langpanna eller djup 180 2 25-35

24 st form

Muffins, 12 st langpanna eller djup 170 2 30-40
form

Matpaj, 20 st langpanna eller djup 180 2 25-30
form

Mordegskakor,  langpanna eller djup 150 2 25-35

20 st form

Tarteletter, 8 st  langpanna eller djup 170 2 20 -30
form

Gronsaker, kok- langpanna eller djup 180 3 35-45

ta, 0,4 kg form

Vegetarisk ome- pizzaform pa galler 200 3 25-30

lett

Medelhavsgron- langpanna eller djup 180 4 25-30

saker, 0,7 kg

form

11.11 Information till

provanstalter

Tester enligt IEC 60350-1.

= kEH O

(°C)
Smaka- Over-och Bakplat 3 170 20 - 30
kor, 20 undervarme
stycken/
plat
Smaka-  Varmluft Bakplat 3 150- 20-35
kor, 20 160
stycken/

plat
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o=

¥ B = EE8O @
\ CJ o
(°C) (min.)

Smaka-  Varmluft Bakplat 2och 150- 20-35 -
kor, 20 4 160
stycken/
plat
Appelpaj, Over-och  Galler 2 180 70-90 -
2 formar undervarme
@20 cm
Appelpaj, Varmluft Galler 2 160 70-90 -
2 formar
@20 cm
Socker- Over-och  Galler 2 170 40 - 50 Forvarm ugnen i
kaka, undervarme 10 minuter.
kakform
@26 cm
Socker-  Varmluft Galler 2 160 40 - 50 Forvarm ugnen i
kaka, 10 minuter.
kakform
@26 cm
Socker-  Varmluft Galler 2 och 160 40 - 60 Forvarm ugnen i
kaka, 4 10 minuter.
kakform
@26 cm
Mérdeg- Varmluft Bakplat 3 140- 20-40 -
skakor 150
Moérdeg- Varmluft Bakplat 2och 140- 25-45 -
skakor 4 150
Mérdeg- Over-och  Bakplat 3 140- 25-45 -
skakor undervarme 150
Rosta, 4  Grill Galler 4 max. 2-3 minuter Forvarm ugnen i
- 6 bitar forsta sidan, 2 3 minuter.

- 3 minuter

andra sidan
Hambur-  Girill Galler 4 max. 20-30 Placera gallret
gare av och lang- pa den fjarde ni-
no6tkott, 6 panna van och langpan-
bitar, 0,6 nan pa den tred-
kg je ugnsnivan.

Vand maten efter
halva tillagnings-
tiden.

Férvarm ugnen i

3 minuter.
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12. SKOTSEL OCH RENGORING

VARNING!
Se sdkerhetsavsnitten.

12.1 Anmarkningar om rengoring

< Torka av framsidan av ugnen med en mjuk trasa och varmt vatten
och milt rengéringsmedel.
Anvand ett rengdringsmedel avsett fér rengdring av metallytor.
Rengdrings- Ta bort envisa flackar med speciell ugnsrengoring.
medel
A Rengdr ugnen efter varje anvandningstillfalle. Fettansamling eller
=Y andra matrester kan leda till eldsvada. Risken ar hogre for grillpan-

- Fukt kan kondensera i ugnen eller pa ugnsluckans glas. For att mins-
Anvénds ka kondensen kan man lata ugnen vara igang i 10 minuter fére tillag-
varje dag ning. Torka av ugnen med en mjuk trasa efter anvandning.

Y Rengor alla ugnstillbehor efter varje anvandningstillfalle och lat dem
,_¢/ torka. Anvand en mjuk trasa med varmt vatten och ett rengoringsme-
W del. Diska inte tillbehdren i diskmaskin.

) B Rengor inte tillbehér med nonstickbelaggning med rengdringsmedel
Tillbehor med slipeffekt, skarpa foremal eller i diskmaskinen.
12.2 Ugnar i rostfritt stal eller 1. Dra forst ut stegarnas framre del fran
aluminium sidovaggen.
Rengor ugnsluckan endast med en fuktig [

trasa eller svamp. Torka med en mjuk

trasa.

Anvand aldrig stalull, syror eller
produkter med slipeffekt fér rengéring
eftersom de kan skada ugnens ytor.
Rengdr ugnens kontrollpanel med
samma forsiktighet.

12.3 Hur man tar bort:

1 1 __—H
ugnsstegarna /; =
- ———h

FORSIKTIGHET!
Var forsiktig nar du
avlagsnar ugnsstegarna.

Vid reng0ring av ugnen ska @ ‘2 L
ugnsstegarna tas bort. %&;
AT

2. Dra ut stegen baktill fran ugnssidan
och ta bort den.
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Satt tillbaka det du tagit bort i omvand
ordning.

Styrpinnarnas avrundade
andar maste peka framat.

12.4 Pyrolys

FORSIKTIGHET!

Ta ut alla tillbehér och
|6stagbara ugnsstegar (i
forekommande fall).

@ Starta inte
pyrolysrengéringen om inte

ugnsluckan ar helt stéangd.
Pa vissa modeller visar
displayen "C3” om detta
problem uppstar.

C VARNING!
Ugnen blir mycket het. Det

finns risk for att du branner
dig.

C FORSIKTIGHET!

Om andra produkter ar
monterade i samma skap far
de inte anvandas samtidigt
som pyrolysfunktionen. Det
kan skada produkten.

1. Torka av ugnen inuti med en mjuk
trasa.

2. Rengor insidan av ugnsluckan med
varmt vatten sa att inte rester och
spill bréanner fast.

3. Stall in pyrolysfunktionen. Se kapitel
"Daglig anvandning",
"Ugnsfunktioner".

4. Nar[Plblinkar, vrid

temperaturvredet for att stélla in
pyrolysfunktionens varaktighet:

Tillval Beskrivning

P1 Latt rengor-
ing. Varak-
tighet: 1 h 30
min.

P2 Normal re-
ngoring. Var-
aktighet: 2 h
30 min.

Pyrolysfunktionen startar efter 2
sekunder.
Du kan anvanda funktionen SLUTTID for
att fordréja rengdringsprocedurens start.
Under pyrolysrengdringen ar
ugnslampan slackt.
Nar ugnen varmts upp till installd
temperatur lases luckan. Pa

displayen visas 5 och stavarna pa
varmeindikatorn, tills luckan lases
upp igen.

For att stoppa pyrolysrengdringen
innan den ar klar, vrid
funktionsvredet for ugnen till Av-
laget.

6. Nar pyrolysrengdringen ar klar visar
displayen tiden pa dagen.
Ugnsluckan forblir last.

7. Luckan lases upp igen nar ugnen
svalnat.

12.5 Paminnelse rengoring

For att paAminna dig om att
pyrolysrengdringen behover utforas,
blinkar PYR pa displayen i 10 sekunder
varje gang ugnen satts pa och stangs av.

Paminnelsen om
rengoring slocknar:
* nar pyrolysfunktionen ar

klar.
A

« om du trycker pa $x3s

ochoc samtidigt medan
PYR blinkar pa displayen.

12.6 Rengoring av
vattentanken

é VARNING!
Hall inte vatten i

vattentanken under
rengdringsproceduren.
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genererar anga. TOm vattentanken efter

Under rengoringsproceduren varje tillagning med angfunktionen.

kan det droppa lite vatten
fran anginloppet pa
ugnsutrymmet. Satt en
langpanna pa nivan direkt
under anginloppet for att

Typer av vatten

* Mjukt vatten med lag kalkhalt -
rekommenderad typ. Det minskar
antalet rengoringsprocedurer.

férhinodra att \;atten ri;mer * Kranvatten — kan anvandas om din
E§[t2§ ugnsutrymmets vattenforsorjning hemma ar férsedd

med en vattenrenare.
» Hart vatten med hogt kalkinnehall -

Efter ett tag kan det bildas . :
paverkar inte ugnens prestanda, men

kalkavlagringar i ugnen. For att motverka

detta, rengdr de delar av ugnen som

Okar antalet rengéringsprocedurer.

TABELL OVER KALICUMMANGD ENLIGT WHO (Virldshilsoorganisationen)

Kalciumav- Vattenhardhet Vattenklassifi- Avkalka efter
lagring = " kation varje
(Franska var-  (Tyska var-
den) den)
0 - 60 mgl/l 0-6 0-3 Soétvatten eller 75 cykler — 2,5
mjukt manader
60 - 120 mg/I 6-12 3-7 Medelhart 50 cykler — 2
manader
120-180mg/l 12-18 8-10 Hart eller kalk- 40 cykler — 1,5
rikt manader
Over 180 mg/l  6ver 18 over 10 Mycket hart 30 cykler — 1
manad
1. Fyll pa vattentanken med 850 ml sprejer eller liknande
vatten och 50 ml citronsyra (fem rengdringsmedel.
teskedar). Stang av ugnen och vanta
i cirka 60 minuter. 12.7 Demontering och
2. Sétt pa ugnen och valj funktionen: montering av luckan
Varmluft + anga. Stall in
temperaturen till 230 °C. Stang av Ugnsluckan har tre glasrutor. Du kan ta
ugnen efter 25 minuter och lat den bort ugnsluckan och de inre glasrutorna
svalna i 15 minuter. for rengdring. Las hela instruktionerna
3. Satt pa ugnen och valj funktionen: "Ta bort och installera luckan" innan du

Varmluft + anga. Stall in
temperaturen pa mellan 130 och 230
°C. Stang av ugnen efter 10 minuter.

Lat ugnen svalna och fortsétt att
avlagsna tankinnehallet. Se avsnittet

tar bort glasskivorna.

@

Ugnsluckan kan stédngas om
du forsoker ta bort
glasrutorna innan du tar bort

"Daglig anvandning", "Tomma ugnsluckan.

vattentanken". .

4. Skolj ur vattentanken och avlagsna fi FORSIKTIGHET!
Anvand inte ugnen utan

kvarvarande kalkrester i ugnen med
en trasa.

Rengor avloppsroret for hand i varmt
vatten med tval. For att forhindra
skador ska du inte anvanda syror,

glaspanelerna.

1. Oppna luckan helt och hall i bada
gangjarnen.
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5. Tatagilucklisten (B) pa bada
sidorna av luckans 6vre kant och
tryck inat for att frigdra klamlaset.

2. Lyft och vrid spakarna helt pa bada
gangjarnen

3. Stang ugnsluckan halvvags, till den
forsta 6ppna positionen. Lyft och dra
darefter framat och ta bort luckan

4. Lagg luckan pa en mjuk duk pa en
stabil yta.

6. Dra lucklisten framat for att ta bort
den.

7. Halliglasrutorna i 6vre kanten och
dra forsiktigt ut dem en efter en.
Borja med den Oversta glasrutan. Se
till att glasrutorna glider i skarorna
hela vagen ut.

8. Rengor glasrutorna med vatten och
lite diskmedel. Torka glasrutorna
noga. Diska inte glasskivorna i
diskmaskin.

Nar rengdringen ar klar, satt tillbaka

glasrutorna och ugnsluckan.

Var noga med att satta tillbaka
glasrutorna (A och B) i ratt ordning.
Kontrollera symbolen/skriften pa sidan av
glaspanelen, varje glaspanel ser olika ut
for att férenkla demontering och
montering.

Nar det har installerats korrekt hors ett
klick i lucklisten.
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Stang av ugnen. Vanta tills ugnen ar
kall.

Koppla bort ugnen fran eluttaget.
Lagg en trasa pa ugnsbotten.

FORSIKTIGHET!

Hall i halogenlampan med
en trasa for att forhindra att
fett ska komma pa lampan.

Baklampan

Ta bort lampglaset genom att vrida
pa det.

2. Rengdr lampglaset.
3. Byt ut lampan mot en passande
lampa som tal upp till 300 °C.

Se till att den mellersta glasrutan 4. Sétt tillbaka lampglaset.
placeras korrekt i sina skaror.
L.
—= — i P
12.8 Byte av: Lampa
VARNING!
Risk for elektrisk stot!
Lampan kan bli mycket
varm.
13. FELSOKNING
VARNING!
Se sakerhetsavsnitten.
13.1 Vad gor jag om...
Problem Mojlig orsak Lésning

Det gar inte att aktivera el-
ler anvanda ugnen.

Ugnen ar inte ansluten till
stromforsorjningen eller

den &r ansluten pa fel satt.

Kontrollera att ugnen ar
korrekt ansluten till strom-
férsorjningen (se kopp-
lingsschemat om tillgang-
ligt).

Ugnen varms inte upp.

Ugnen &r avstangd.

Satt pa ugnen.

Ugnen varms inte upp.

Klockan ar inte stalld.

Stall klockan.

Ugnen varms inte upp.

Noédvandiga installningar
ar inte gjorda.

Kontrollera att ratt install-
ningar gjorts.
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Problem

Mojlig orsak

Losning

Ugnen varms inte upp.

Automatisk avstangning ar
aktiverat.

Se "Automatisk avstang-
ning".

Ugnen varms inte upp.

Barnlaset ar aktiverat.

Se "Anvandning av Barnla-
set".

Ugnen varms inte upp.

Dérren ar inte ordentligt
stangd.

Stang luckan helt.

Ugnen varms inte upp.

Sékringen har gatt.

Kontrollera om sékringen
ar orsaken till felet. Om
sakringen gar gang pa
gang, tala med en kvalifi-
cerad elektriker.

Lampan fungerar inte.

Lampan ar trasig.

Byt ut lampan.

Matlagningstermometern
fungerar inte.

Kontakten till matlagnings-
termometern &r inte ratt
isatt i uttaget.

Sétt in matlagningstermo-
meterns kontakt sa langt in
i uttaget det gar.

Anga och kondens avsitts
pa maten och i ugnen.

Du lat maten sta for lange i
ugnen.

Lat inte matratter sta i ug-
nen langre an 15 - 20 mi-
nuter efter att tillagningen
ar klar.

Displayen visar "C2".

Du ville starta pyrolys- eller
upptiningsfunktionen, men
du tog inte ut matlagnings-
termometern ur sitt uttag.

Ta bort matlagningstermo-
meterns kontakt ur uttaget.

Pa displayen visas "C3".

Rengoringsfunktionen fun-
gerar inte. Du har inte
stangt luckan ordentligt el-
ler sa ar luckan trasig.

Stang luckan helt.

Displayen visar "F102".

* Du har inte stangt luck-
an ordentligt.

» Det elektroniska luckla-
set ar trasigt.

» Stang luckan helt.

» Stang av ugnen via
hushallets sakring eller
sakerhetsbrytaren i sak-
ringsskapet och sla pa
den igen.

» Kontakta kundtjanst om
"F102" visas pa dis-
playen igen.

Pa displayen visas ett fel-
meddelande som inte star i
tabellen.

Det foreligger ett elektriskt
fel.

» Stang av ugnen via
hushallets sakring eller
sakerhetsbrytaren i sak-
ringsskapet och sla pa
den igen.

» Kontakta kundtjanst om
felmeddelandet visas
pa displayen igen.
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Problem

Mojlig orsak

Losning

Det finns vatten inne i ug-
nen.

Det ar for mycket vatten i
vattentanken.

Stang av ugnen och torka
upp vattnet med en trasa
eller svamp.

Indikatorn |E] ar slackt.

Det finns inte tillrackligt
med vatten i tanken.

Fyll pa tanken med vatten
tills indikatorn tands. Kon-
takta en behorig service-
tekniker om det borjar
lacka vatten i ugnen och
indikatorn fortfarande ar
slackt.

Indikatorn for L &r tand.

Det finns inget vatten i tan-
ken.

Fyll pa tanken. Kontakta
en behdrig servicetekniker
om indikatorn fortfarande
lyser.

Angfunktionen fungerar
inte.

Kalk tépper igen halet.

Kontrollera angdppningen.
Avlagsna kalkavlagringar-
na.

Angfunktionen fungerar
inte.

Det finns inget vatten i tan-
ken.

Fyll pa vattentanken.

Det tar mer an tre minuter
att tomma vattentanken el-
ler det lacker vatten fran
anginloppets 6ppning.

Det finns kalkavlagringar i
ugnen.

Rengér vattentanken. Se
"Rengor vattentanken".

Produkten ar pa men
varms inte upp. Flakten ar-
betar inte. Displayen visar
"Demo".

Demolaget ar aktiverat.

1. Stang av ugnen.
2. Tryck och hall inne

A
samtidigt 83 D°C.
3. Den forsta siffran pa
displayen och Demo-
indikatorn borjar blinka.
4. Ange kod 2468 genom
att vrida vredet for tem-
peraturen till héger el-
ler vanster for att &ndra
vardena och tryck pa

D for att bekrafta.

5. Nasta siffra borjar blin-
ka.

6. Demo-laget avaktive-
ras nar du bekraftar
den sista siffran och
koden ar korrekt.

Displayen visar "12.00".

Det har varit stromavbrott.

Stall klockan.
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13.2 Serviceinformation

Information som kundtjanst behéver finns

pa markplaten. Typskylten sitter pa

Kontakta din aterforsaljare elleren
auktoriserad serviceverkstad om du inte
kan avhjalpa felet.

ugnsutrymmets yttre kant. Avlagsna inte
markskylten fran ugnsutrymmet.

Vi rekommenderar att du antecknar uppgifterna har:

Modell (MOD.)

Produktnummer (PNC)

Serienummer (S.N.)

14. ENERGIEFFEKTIVITET

14.1 Produktinformation och produktinformationsblad*®

Leverantérens namn Electrolux

o CKP740X 949494736,
Modellbeskrivning 949494754
Energiindex 81.2
Energieffektivitetsklass A+

Energiférbrukning med en standardratt, dver/
undervarme

0.93 kWh/program

Energiférbrukning med en standardratt, varmluft

0.69 kWh/program

Antal kaviteter 1

Varmekalla Elektricitet
Ljudstyrka 721

Typ av ugn Inbyggnadsugn
Massa 33.5kg

* For Europeiska unionen enligt EU-férordningarna 65/2014 och 66/2014.
For Republiken Vitryssland enligt STB 2478-2017, bilaga G; STB 2477-2017, bilagor-

na A och B.
For Ukraina enligt 568/32020.

Energieffektivitetsklassen ar inte tillamplig for Ryssland.

EN 60350-1 - Elektriska matlagningsprodukter fér hushallsbruk - Del 1: Omraden,

ugnar, angugnar och grillar - Funktionsprovning.

14.2 Energibesparing

Se till att ugnsluckan &r ordentligt stangd

nar produkten ar paslagen. Oppna inte

Denna ugn har funktioner
som later dig spara energi

under vanlig matlagning.

ugnsluckan for ofta under tillagning. Hall
lucktatningen ren och se till att den inte
har lossnat pa nagot stélle.



Anvand metalltallrikar for att forbattra
energibesparingen.

Om det ar mgjligt, undvik att forvarma
ugnen fore tillagning.

Hall pauser mellan tillagning sa korta
som mojligt nar du foérbereder flera ratter
pa en gang.

Laga mat med varmluft
Nar det ar mojligt, anvand
varmluftsfunktionen for att spara energi.

Restvarme

Om ett program med tidvalet Varaktighet
eller Sluttid aktiverat och om
tillagningstiden ar langre an 30 minuter,
stangs varmeelementen automatiskt av
tidigare med vissa ugnsfunktioner.

Flakten och lampan fortsatter att vara
igang. Nar du stanger av ugnen visar
displayen restvarmen. Du kan anvanda
den varmen for att halla maten varm.

Nar tillagningen ar langre an 30 minuter,
sank ugnstemperaturen till ett minimum

15. MILJOSKYDD

Atervinn material med symbolen .
Atervinn férpackningen genom att
placera den i lampligt karl. Bidra till att
skydda var miljé och var halsa genom att
atervinna avfall fran elektriska och
elektroniska produkter. Slang inte

SVENSKA 43

3-10 minuter innan tillagningen ar klar.
Restvarmen i ugnen fortsatter laga
maten.

Anvand restvarmen for att vdrma annan
mat.

For varmhallning av mat

Valj lagsta mojliga temperaturinstalining
for att anvanda restvarme och halla
maten varm. Restvarmeindikatorn eller
temperaturen visas pa displayen.

Laga mat med lampan slackt
Slack lampan under tillagning. Téand den
bara vid behov.

Varmluft med fukt
For att spara energi under tillagningen.

Nar du anvander den har funktionen
slacks lampan automatiskt efter 30
sekunder. Du kan tanda lampan igen,
men det minskar férvantad
energibesparing.

produkter méarkta med symbolen :E med
hushallsavfallet. Lamna in produkten pa
narmaste atervinningsstation eller
kontakta kommunkontoret.



www.electrolux.com/shop

867348400-C-402019
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